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Magyar borleves — Unnepi, krémes valtozat

Alapadatok
Adag: 4-6 f6

Elkészitésiidd: kb. 30 perc
Nehézség: kozepes
Hozzavalok

750 ml szaraz fehérbor (olaszrizling, furmint vagy harsleveld)
250 mlviz

100 g kristalycukor

1 db bio citrom héja

1 db fahéjrud

4-5 db szegfliszeg

3 db tojassargdja

200 ml habtejszin

Talalashoz

Piritott kalacskocka vagy piskétakocka

Opcionalisan: mazsola

Elkészités

A bort, a vizet, a cukrot, a citromhéjat és a f(iszereket egy labasban lassan felforraljuk, majd 10-
15 percig gyongyozve f6zzUk. A tojassargakat simara keverjuk a tejszinnel. A forrd borbdl egy
mer6kanalnyit a tojasos keverékhez adunk, folyamatos keverés mellett, majd az egészet

visszaontjik a leveshez. Alacsony h6fokon melegitjlik tovabb, forralni tilos, amig a leves
selymesen bes(risodik.

Talalas

Melegen, mélytanyérban talaljuk. Piritott kalacskockaval vagy piskétaval megszdrva kinaljuk.
Unnepi porcelanban kiiléndsen elegans.



